
+ �Eine abwechslungsreiche und verantwortungsvolle Tätigkeit mit hoher 
Eigenständigkeit

+ �Raum für eigene Ideen und die aktive Mitgestaltung der Speisenversorgung
+ �Vergütung nach den Arbeitsvertragsrichtlinien der Caritas (AVR)
+ �Zusätzliche betriebliche Altersversorgung (KZVK)
+ �Umfangreiche Fort- und Weiterbildungsmöglichkeiten
+ �Langfristige Perspektiven und Entwicklungsmöglichkeiten
+ �Gute Erreichbarkeit mit öffentlichen Verkehrsmitteln
+ �Geregelte Arbeitszeiten ohne Spätdienste
+ �Verlässliche Dienstplanung sowie regelmäßige freie Wochenenden und 

Feiertage
+ �Ein sicheres, wertschätzendes und stabiles Arbeitsumfeld
+ �Strukturierte Einarbeitung für einen optimalen Start
+ �Hochwertige Berufsbekleidung inklusive Reinigung

Zum nächstmöglichen Zeitpunkt suchen wir Verstärkung für unser Team im 
Altenzentrum St. Marien:

Sie kochen mit Leidenschaft und möchten mit Ihrer Arbeit täglich dazu 
beitragen, dass sich ältere Menschen wohlfühlen? Dann werden Sie Teil 
unseres Küchenteams im Altenzentrum St. Marien.

+ �HACCP-konforme Zubereitung und Ausgabe von Speisen
+ �Herstellung täglich frischer und ausgewogener Mahlzeiten für unsere 

Bewohnerinnen und Bewohner
+ �Berücksichtigung besonderer Ernährungsformen sowie Diät- und 

Sonderkost
+ �Anleitung und Unterstützung zugeordneter Mitarbeitender, z. B. 

Küchenhilfen
+ �Annahme, Kontrolle und fachgerechte Lagerung von Warenlieferungen
+ �Sicherstellung von Sauberkeit, Hygiene und Ordnung im gesamten 

Küchenbereich
+ �Mitverantwortung für die Reinigung der Küche unter Einhaltung der 

HACCP-Richtlinien

+ �Abgeschlossene Ausbildung als Koch (m/w/d), Beikoch (m/w/d) oder 
vergleichbare Qualifikation

+ �Gerne auch Berufseinsteiger, Jungköche oder Mitarbeitende mit Erfahrung 
in der Gemeinschaftsverpflegung

+ �Quereinsteiger mit Leidenschaft für das Kochen und Freude am Umgang 
mit Menschen sind ebenfalls willkommen

+ �Teamfähigkeit, Kommunikationsstärke und Zuverlässigkeit
+ �Hohes Engagement, Flexibilität und Belastbarkeit
+ �Interesse an einem vielfältigen Speisenangebot – von der täglichen 

Verpflegung bis hin zu festlichen Menüs
+ �Ausgeprägte Service- und Bewohnerorientierung
+ �Kenntnisse im Bereich HACCP und Lebensmittelhygiene sind von Vorteil

WIR BIETEN IHNEN

IHRE AUFGABEN

KONTAKT

IHR PROFIL

Koch (m/w/d) / Jungkoch (m/w/d) / 
Beikoch (m/w/d) 

Haben wir Ihr Interesse geweckt? Dann freuen wir uns auf Ihre Bewerbung  
unter: bewerbungen@az-st-marien.de 
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